Svatebni menu |.

Carpaccio z hovézi svickové s balsamikovym octem, drcenym mexickym pepfem, strouhanym
parmezdnem s Cerstvymi bylinkami
Jemny smetanovy krém provonény cesnekem s citronem s lesnimi houbami
Fricassée de Poulet (kureci prsicka na olivdch poddvand se zameckymi bramburkami, mladou
cibulkou a omdckou ze safranuy).
Panna Cotta na jezirku omdcky Baileys, dekorované cerstvymi fiky a jahidkami

Svatebni menu II.

Prosciutto di Parme e Pera (mésicky Cerstvé hrusky obalené parmskou sunkou a strouhanym
parmezdnem)
Francouzskd cibulacka s erstvym rozmarynem a syrovymi krutonky
Do riiZova pecend panenka v zdvoji z modrého syra s lyonskymi brambirkami a bramborovymi
resty
Vanilkové Créme Brulle s jahtdkami s karamelovou pavucinkou

Svatebni menu lll.

Marinovany kozi syr prokladany mozzarelou a parmskou Sunkou s Cerstvymi bylinkami
Redukce z hovéziho vyvaru s vajecnou sedlinou
Turnedoss z hovézi svickové na lizku ze zeleného chrestu s omdckou z tfibarevného pepre,
poddvané se smetanovymi brambdrkami
Italské Tiramisu Mascarponi na jezirku lesnich jahod

Svatebni menu IV.

Marinovany norsky losos na ltiZku rukoly a polnicku s nasi medovo-horcicovou omdckou s
Cerstvymi bylinkami
Cappuccino z cukety
PInénd veprovd panenka se smési hub a parmské sunky se Safrdnovou omdckou poddvand s ryzi
Domino a bramborovym résti.
Jahodovy Mousse s ¢erstvym ovocem a likérovym krémem

Svatebni menu V.

Pasticky z listového tésta s krémem Fraiche a cervenym kavidrem
Jemnd chrestovad polévka s vuni koniaku a kurecimi prsicky
Tournedoss z hovézi svickové s restovanym listovym spendtem v upravé Fille Mille s mladou
zeleninkou a anglickymi brambirkami
Citronovy Mousse dekorovany lesnimi plody a ¢erstvou mdtou



